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. Glowa — bedaca dobrym surowcem na wywary oraz galarety

1
2.
3.
4.
5.
6.
7.
8
9

Podgardle — nie zawiera kosci, nadaje si¢ do wytapiania na smalec
Stonina — jest zewnetrzna warstwa skory, ktora dodaje si¢ do smalcu
Karkéwka Swietnie smakuje grillowana, smazona, pieczona

Schab — doskonaly do wszelkiej obrébki

Biodréwka — przeznacza si¢ ja na pieczen, sznycel, zrazy lub gulasz

Poledwica — doskonaly surowiec do smazenia i grillowania

. Zeberka — nadaje si¢ do gotowania i duszenia

. Boczek —przeznaczony do gotowania, pieczenia i duszenia
. Lopatka — dobra do duszenia, pieczenia oraz gotowania

. Szynka —dobra do smazenia lub pieczenia sznycli

. Golonka —stuzy do gotowania i peklowania

. Nogi —wykorzystywane gléwnie do galaret

. Ogon — stosowany do wywaréw zup lub do peklowania




Wieprzowina

Schab wp. b/k

[ ruz 35kg | | 3 dni 203@

Poledwiczki wp.

@MAP 0.5 kg 8dni 232@




Wieprzowina

Karkowka wp. b/k

@MAP 1,9 kg 8dni 201 \4@

Karkowka wp. z/k

[ ruz 25k (g | sani (@] 217 4@

Szynka wp. b/k

@MAP 1kg 8dni 212




Wieprzowina

Szynka wp. z/k

@wz kg |z | 3 ani 234 @

Fopatka EXTRA wp. b/k

(&) map 2kg [ | Sani (@] 202 é@

Fopatka z/k wp.

@wz 3kg Sdni 246 \4@




Wieprzowina

Boczek wp. Luksusowy Sw.

Dwar (18] 41 (@) sam (@) 295 é@

Boczek wp. z/zeb.

@)z (58] 15 (@) sant (@) s @



Wieprzowina

Zeberka paski wp.

(& uz ikg ([ | sani (@) 306 é@

Zeberko-mostek wp.
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Wieprzowina

Migso wp.gulaszowe

() mar 25k [ ) Sani (@] 210 X@

Mieso kulinarne wp.

@MAP 2kg 8dni 310@

Policzki wieprzowe

@WORECZKI 1kg 3 dni 321 -
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Wieprzowina

Golonka wp. z/k

@)z (48] 12 (@) sam 2%@

Golonka przednia wp.

@ LUZ 0,35 kg 3 dni 221 @



Wieprzowina

Biodrowka wp. z/k

@) ruz (8B) 12k (i@ ] 3 ani 224@

Ogonowka domowa do pieczenia

@ VACUM 1,2 kg 8 dni 255




POLDZIELCZA

Wieprzowina " \
Schab Krotoszyriski

@VACI,.Skngni 256@

Rabanka peina wp.
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Wieprzowina

Przodek wp.

)1z o8] 11 (15 s (@) 2 J@

Srodek wp.

@wz llkg 3dni 294
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Wieprzowina

Nozki wp.

Glowy wp.

Ogony wp.

e (o8] 035 () 10w (@)

Ozory wp.

@wz 0,3kg 3 dni 242




Wieprzowina

Skorki wp.

() vz tkg [ | 3 dni (@) 24
Serca wp.

@ LUZ 0,3 kg 3 dni 241
Zotadki wp.

@LUZ 0,5 kg 3 dni 252

Mozg wp. pakowany

A

=it
(&) vacum 0,5 kg 3 dni 263




Wieprzowina

Nerki wp.

@ LUZ 0,7 kg 3 dni 243
Watroba wp.

@LUZ 1,2 kg 3 dni 222
Przelyki wp.

@LUZ 1kg 3dni 245

Kosci z mostkow wp.

@LUZ lkg 3dni 225




Wieprzowina

Kosci schab. kark.wp.

@ wr o8] e ()50 (@)

Kosci paluchy wp.

o

Kosci wp. pozostate

@LUZ lkg Sdni 219
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PODZIAL TUSZY DROBIOWE]

. Filet — znakomity element do smazenia, pieczenia, duszenia, gotowania, grillowania

. Podudzie - doskonaly elementdosmazenia, pieczenia, grillowania, gotowania

. Noga - doskonaly elementdo smazenia, pieczenia, grillowania, gotowania

Udziec — doskonaly elementdo smazenia, pieczenia,grillowania, gotowania

Cwiartka — doskonaly elementdo smazenia, pieczenia, grillowania, gotowania

Skrzydlo — znakomite na grilla, do pieczenia, wykorzystywane do przygotowywania wywaréw
. Korpus, porcja rosolowa — element przeznaczony do przygotowywania wywaru zup

I B IS ST O SCR NG R

. Watroba — wykorzystywana do produkgji wszelkiego rodzaju pasztetéw, idealna do smazenia
i podduszenia
9. Zotadki — przeznaczone do gotowania i duszenia. Wykorzystywane do przygotowywania wszelkiego
rodzaju gulaszow i sos6w
10. Serca — przeznaczone do duszenia i gotowania. Wykorzystywane do przygotowywania soséw
Kosci — element przeznaczony do przygotowywania wywaru zup



Drob
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Filet Sw. z piersi kurczat kl. A

14

i

@LUZ 12 kg 4dni 3

Filet mroz. z piersi kurczat KI. A

Filet motyl Sw.z piersi kurczat kl. A b/s

@LUZ 12 kg 4dni 19

Piersi z kurczat kl. A z/s lub b/s

@wz 12 kg 4dni 17




Drob

Kurczeta sw. kl. A

([@Drvz (s8] 15xg () 5ani 1

Kurczeta sw. grill kl. A

[ﬂJLUZ [ﬁé] 15 kg 5dni 99

Kurczeta sw. 12 szt. S kalibrow. kl. A

(& Luz (8B 15xg 5dni 62

Kurczeta sw.11 szt. S kalibrow. kl. A

@LUZ 15 kg 5dni 61

Kurczeta sw. formowane kl. A

@LUZ 15 kg 5dni 60

Kurczeta mroz. kl. A

@ woreczki1 szt gl 12 ke 270 dni 28




POLDZIELCZA

Drob

Kura rosol. sw. kl. B

@Luznkg (| 5 ani (@] 12 ‘

Kura rosol.mroz. kl. B

@ WORECZI 1 szt 12 kg 270 dni 11 .

Mieso gulaszowe z kurczat

@LUZ 6 ke 4dni 10
Skrzydia sw z kurczat . kl. B

F r, dr 4

A )

L

@LUZ 12kg 4dni 6 NN




SPOLDZIELCZA ' g
Dréb Agrofirma

Skrzydla mroz.z kurczat kl. B

@woreczki do 1 kg 12 kg 180 dni 33
Noga z kurczat sw. Kl. A

\‘-'- \ .-"_
-

@LUZ 6kg 4dni 54
Noga sw. z kury rosotl. Kl. B

D (58]0 (i) 100 (@)1

Podudzie z kurczat kl. A

A -

\
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Cwiartka $w.z kurczat tylna kI. A

@wz 12 ke 4dni 2
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POLDZIELCZA

Drob

Cwiartka mroz.z kurczat tylna k1. A

@ WORECZKI do 1 kg 12 kg 180 dni 29

Udziec z/k sw.z kurczat

- t 5
L f

rd

e o~

-

; @\\
@LUZ 6kg 4dni 9

\
\

Porcja rosotl. sw.z kurczat

i

Y Luz 1] l2kg 4 dni 4

Porcja rosot. z kury

@ LUZ 12kg 4 dni 26




Drob

Korpus sw. z kurczat

(&) Loz 12kg [ | 4ani (@ )5

Zoltadki $w. z kurczat

@ woreczki 2,50 kg 3 dni 16

Zoltadki z kur

@ woreczki 2,50 kg 3 dni 27

Serca sw. z kurczat

rNRQ o
T aea =

@ woreczki 2,50 kg 3 dni 18
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Drob

Watroba sw. z kurczat

@woreczki 2,5kg 3 dni 8

Skorki drobiowe

=

L o
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@LUZ 6kg 4dni 14

Kosci z kurczat spozywcze

& . ™ l'. f ’
P
e _. .

— T

: i

&
Dz 18] o5 () 1an (@)




. | | at . T




JAJKA

Jaja XL 10 szt

@ Opakowanie >73g 28dni 152

Jajka L wielozbozowe 10 szt

@ Opakowanie 63-73¢g 28 dni 168
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JAJKA

Jaja L 10 szt

@ Opakowanie 63-73¢g 28dni 154

Jaja L 30 szt foliowane

(&) Folia 63-73 g 28dni 156

Jaja M 10 szt

@ Opakowanie 53-63 g 28dni 155
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JAJKA :,.

Jaja M 30 szt foliowane

5 o (8] - (@] (@)

Jaja S 30 szt foliowane

e i) s ] 8

Jaja od mtodych kurek 30 szt

- L 4 w W -

@ Folia 39-43 ¢ 28dni 177




JAJRA

Jaja duze XL luz 20szt

e 1) -5 ) (@)

Jaja duze L luz 30 szt

'.'_F}’ \ 4 = _ . | - .
@ 360 szt 63-73 ¢ 28dni 160

Jaja srednie M luz 30 szt

(& 360 szt 53-63 ¢ [ g | 28 dni 161




JAJKA )

WITKOWO,

Jaja mate S luz 30 szt

(&) 3605t 18-53 ¢ | g | 28 dni 163




LEGENDA:

WORECZKI

OSLONKA
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Eggs

Qargfima)

SKEAD

WIEPRZOWINA

WOLOWINA

DROB

FORMA AKOWANIA

PAKOWANIE W ATMOSFERZE OCHRONNE]
PAKOWANE METODA PROZNIOWA
PAKOWANE LUZEM

PAKOWANE W WORECZKI

PAKOWANE W OSEONKE

PAKOWANE W WIADERKO

WAGA OPAKOWANIA/ELEMENTU

TERMIN PRZYDATNOSCI

KOD TOWARU

PRODUKT PREMIUM - zawartos¢ miesa powyzej 90 %

ILOSC [gram] MIESA Z KTOREGO WYPRODUKTOWANO 100g WYROBU

PRODUKT BEZ KONSERWANTOW

PRODUKT BEZ DODATKU GLUTAMINIANU SODU



Agrofirma

WITKOWO

m‘ Spotdzielcza Agrofirma Witkowo
ul. Papieza Jana Pawta I 4

Witkowo Pierwsze
/3-102 Stargard

Dziat Handlu i Marketingu:
ul. Papieza Jana Pawia Il 16
Witkowo Pierwsze
/3-102 Stargard

@ tel: 91579 28 40, 41

X handel@agrofirmawitkowo.pl

www.agrofirmawitkowo.pl





